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Suppen
Rinderkraftsuppe mit Kräuterfrittaten oder Backerbsen (A, C, G, F, L)

€ 5,90

Cremesuppe von der Tomate mit Croutons und Sahnehäubchen (G, F, L, A) 
€ 6,90

Knoblauchcremesuppe mit Croutons und Sahnehäubchen (G, F, L, A) 
€ 6,90

Vorspeisen
 Carpaccio vom Rinderfilet (H, G, O, C, A, M, F)

mit Parmesan, Balsamicodressing, Ruccola und Weißbrot
€ 14,90

Tomaten Mozzarella mit Weißbrot
mariniert mit Balsamicodressing, Ruccola und Pesto (H, C, A, M, O, G)

€ 9,90

Bruschetta Tomaten & Basilikum
Tomaten, Mozarella (H, C, A, M, O, G)

€ 9,90 

Gebackener Camembert 
auf Blattsalat und Preiselbeere (G, A, C, L, F, M)

€ 9,90

Frisch gebackene Champignons 
auf Blattsalat mit Sauce Tartare (A, C, M, G, L, F)

€ 10,90

Ofenfrische Knoblauchstange mit Sauerrahmsauce (A, C)
€ 5,50

Knoblauchbrot (A, C)
€ 5,50
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Thunfischsalat
Blattsalate mit Gurken, Zwiebelringe, Tomaten, Thunfisch & Hausdressing (G, A, L, F, C, M)

€ 14,90

Fitnesssalat
gemischter Salatteller mit gegrillten Hühnerbrustfilet-Streifen 

und Joghurtdressing (G, A, L, F, C, M)
€ 16,90

Garnelensalat
grüne Salate der Saison mit gegrilltem Garnelenspieß und Balsamicodressing (O, C, A, M, B)

€ 18,90

Griechischer Hirtensalat
Blattsalate, Schafkäse, Gurken, Tomaten, Oliven, 

Zwiebelringe und Paprika und Essig-Öl Dressing (G, A, L, F, C)
€ 14,90

Steirischer Backhendlsalat
marinierte Blattsalate mit Kraut, Kürbiskernöl und 

gebackene Hühnerbruststreifen (A, C, H, G, L, F)
€ 16,90

Ziegenfrischkäse
in Prosciutto gebraten, an Blattsalaten mit Balsamicodressing (G, L, M, O, C, A)

€ 14,90

Ofenfrische Knoblauchstange (A, C)
€ 3,50

Gemischter Salat
mit Joghurtdressing (G, A, L, F, C, M)

klein € 6,20        groß € 8,20

Grüner Salat
mit Joghurtdressing (G, A, L, F, C, M)

klein € 5,20        groß € 6,90

Kl. Beilagen Salat
mit Joghurtdressing (G, A, L, F, C, M)

€ 5,20

Tomatensalat
mit Balsamico-Zwiebelvinaigrette 

und Ruccola (O, C, A, M)
klein € 5,20        groß € 6,90

 Knackige Salatvariationen
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Vabene's Toast Klassiker
Schinken-Käse Toast

mit Salatgarnitur (A, F, G, C, M, L)
€ 9,90

Va Bene Toast
gegrilltes Hühnerbrustfilet auf Toastbrot, Salatgarnitur und Cocktailsauce (G, A, F, C, M, L)

€ 16,90

Steaktoast
Rindersteak auf Toastbrot mit Speck, Tomaten, Zwiebel und Salatgarnitur (G, A, F, C, M, L)

€ 18,90

Chef Toast
Rind- und Schweinesteak auf Toast mit Cocktailsauce und Salatgarnitur (G, A, F, C, M, L)

€ 18,90

Ofenkartoffel Kreationen
Ofenkartoffel Salmone

Lachsstreifen mit Dillrahmsauce und Broccoli (D, G, A, L, F, C)
€ 17,90

Ofenkartoffel Va Bene
gegrilltes Hühnerbrustfilet mit Broccoli und Gorgonzolarahmsauce (G, A, L, F, C)

€ 16,90

Ofenkartoffel Tyrolese
mit gebratenen Speckstreifen, Zwiebel, Mais, Bohnen und Sauerrahmsauce (G, A, L, F, C)

€ 16,90

Ofenkartoffel Arrabiata 
Salami, Speck, Pfefferoni, Zwiebel, Mais, Oliven, Tabasco in Tomatensauce 

mit Käse überbacken (G, A, L, F, C, M)
€ 16,90
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Für unsere 
kleinen Gäste

Pumuckl
kleines Wiener Schnitzel mit Pommes Frites (A, C, O)
vom Schwein € 9,90      von der Pute € 10,90

Pinocchio
Spaghetti mit Fleischsugo oder Tomatensauce (A, C, G, L, F)

€ 9,90

Chicken Nuggets
6 Stk. Nuggets mit Pommes Frites (A, C, O)

€ 8,90

Sinbad
4. Stk. Fischstäbchen mit Pommes & Ketchup (A, C, D, O)

€ 8,90

Portion Pommes
mit Ketchup (O, A)

€ 5,90

Ketchup, Mayonnaise (A,C,F,M)
€ 0,80

Cocktail oder Sauerrahmsauce (A,C,F,M)
€ 1,50

Diverse Saucen (A,C,F,M)
€ 1,50

Preisfehler sowie Satz- und Druckfehler vorbehalten!

Allergeninformation gemäss Codex-Empfehlung:

A= Glutenhaltiges Getreide, B= K rebstiere, C= Eier, D= Fisch, 
E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose, H= Schalenfrüchte, 

L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere



P
re

is
e 

in
kl

. M
W

S
t.

K
re

uz
ko

nt
ak

te
 

si
nd

 m
ög

lic
h

Frisch aus der Nudelküche
Lasagne al Forno

mit Fleischsugo (G, A, L, F, C)
€ 15,90

Va Bene‘s Nudeltraum (ab 17:00 Uhr) (G, A, L, F, C, H)
Genießen Sie eine Trilogie von 

- Spaghetti mit Rahm-Thai-Spargel 
- Spaghetti mit getrockneten Tomaten und Schafkäse 

- Spaghetti mit Basilikumpesto
€ 16,90

Kombinieren Sie selbst:
Spaghetti Pomodoro (Tomatensauce) (G, A, L, F, C)
Penne Bolognese (Fleischsugo) (G, A, L, F, C)
Tortellini Carbonara (Schinken-Speckrahmsauce) (G, A, L, F, C)
 Funghi (Champignonrahmsauce) (G, A, L, F, C)
 Al Arrabiata (Salami, Pfefferoni, Mais, Zwiebel und Oliven)
  (L, M, G, A, F, C)
 Gorgonzola (Gorgonzolasauce mit Broccoli) (G, A, L, F, C)
 Vegetaria (Saisongemüse in Olivenöl) (A, C, G, L, O)
 Aglio Olio e Peperoncini (Knoblauch, Chili, Olivenöl) (A, C, G, L, O)

€ 14,90

Frutti di Mare
in Dillrahmsauce (G, A, L, F, C, B)

€ 17,90

Salmone
gegrillte Lachsfiletstreifen in Rahmsauce (G, A, L, F, C, D)

€ 17,90

Al Pollo
Hühnerbrustfilet-Streifen in Rahmsauce (G, A, L, F, C)

€ 16,90

India 
Hühnerbrustfilet-Streifen in Curryrahmsauce mit Ananas (G, A, L, F, C)

€ 16,90
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Hauptgerichte
Grillteller

vom Schwein, Rind und Huhn mit Pommes Frites, 
dazu Kräuterbutter und Cocktailsauce (O, G, A, L, F, C, M)

€ 24,90

Champignonrahmschnitzel
vom Huhn mit hausgemachte Butterspätzle (G, A, L, F, C)

€ 22,90

Wiener Schnitzel
mit Pommes Frites und Preiselbeeren (A, C, D)

vom Schwein € 15,90      vom Huhn € 17,90

Piccata Milanese vom Huhn (G, A, L, F, C)
€ 24,90

Zwiebelrostbraten
mit Speckbohnen & Spätzle (G, A, L, F, C)

€ 24,90

Cordon Bleu
mit Pommes Frites und Preiselbeeren (A, C, G, F)

€ 22,90

Hausmannskost 
Käsespätzle mit Röstzwiebel (G, A, L, F, C)

€ 14,90

Schinkenrahmspätzle
mit frischen Kräutern (G, A, L, F, C)

€ 14,90

Tiroler Gröstl
mit Krautsalat & Spiegelei (C, G)

€ 16,90

Gemüse Gröstl
mit Spiegelei & Sauerrahmsauce (A,C, G)

€ 16,90
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Frisches aus dem Pizzaofen
Margherita / Pizza Rolle (Schinken oder Salami)

Tomaten, Mozzarella, Oregano (A, C, G)
€ 11,40      Pizzarolle € 12,40

Funghi
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Oregano (A, C, G, O)

€ 12,40

Prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano (A, C, G, F)

€ 12,40

Amerikana
Tomaten, Mozzarella, Salami, Oregano (A, C, G, L, M)

€ 12,40

Diavolo
Tomaten, Mozzarella, Salami, Knoblauch, Pfefferoni, Oregano (A, C, G, L, M)

€ 12,40      mit scharfer Salami + € 2,50

Salami Funghi
Tomaten, Mozzarella, Salami, Champignons, Oregano (A, C, G, L, M, O)

€ 12,40

Romeo
Tomaten, Mozzarella, Salami, Pfefferoni, Zwiebel, Oregano (A, C, G, L, M, F)

€ 12,40

Salerno
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami, Oregano (A, C, G, L, M, F)

€ 12,40

Hawaii
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano (A, C, G, F)

€ 12,40

Prosciutto Funghi (offen)
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Schinken, Oregano (A, C, G, F, O)

€ 12,40
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Frisches aus dem Pizzaofen
Calzone (Tasche gefüllt)

Tomaten, Mozzarella, Champignons, Schinken, Oregano (A, C, G, F, O)
€ 12,90

Tonno
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Knoblauch, Oregano (A, C, G, D)

€ 12,90

Napolitana
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Oliven, Oregano (A, C, G, D)

€ 12,90

Gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, Österkron, Zwiebel, Oregano (A, C, G)

€ 12,90

Siziliana
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Thunfisch, Zwiebel, Oregano (A, C, G, F, D)

€ 12,90

Capricciosa
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven, Oregano (A, C, G, F, O)

€ 12,90

Mamma Mia (pikant)
Tomaten, Mozzarella, Salami, Faschiertes, Pfefferoni, Zwiebel, Oregano (A, C, G, L, F, M)

€ 12,90

Spinacci
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Schafkäse, Knoblauch, Oregano (A, C, G)

€ 12,90

Mix Formaggi
Tomaten, Mozzarella, Schafkäse, Österkron, Oliven, Oregano (A, C, G)

€ 12,90

Popeye
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Spinat, Knoblauch, Oregano (A, C, G, F)

€ 12,90
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Frisches aus dem Pizzaofen
Gigante

Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, Champignons, 
Thunfisch, Zwiebel, Oregano (A, C, G, L, M, F, O, D)

€ 13,40

Vegetaria
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Mais, Oliven, 

Zwiebel, Broccoli, Paprika, Oregano (A, C, G, O)
€ 13,40

Della Casa
Tomaten, Mozzarella, Salami, Broccoli, frische Tomaten, Mais, Oregano (A, C, G, L, M)

€ 13,40

Fellini
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Gorgonzola, frische Tomaten, Oregano (A, C, G, F)

€ 13,40

Du Chef (scharf)
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Faschiertes, Zwiebel, Oregano (A, C, G, O, L, F)

€ 13,40

Paradiso
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Shrimps, Knoblauch, Oregano (A, C, G, F, B)

€ 13,40 

Toscana
Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, Pfefferoni, Mais, Gorgonzola, Oregano (A, C, G, L, M, F)

€ 13,40

Chilli Mexica (extra scharf)
Tomaten, Mozzarella, Salami, Faschiertes, Pfefferoni, Chilli, Oregano (A, C, G, L, F, M)

€ 13,40

Ruccola Prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano, Ruccola (A, C, G, F)

€ 13,40      mit Crudo und Parmesan + € 2,50

Gino Pierre (extra scharf)
Tomaten, Mozzarella, Salami, Speck, Champignons, Zwiebel, Oregano (A, C, G, L, M, O)

€ 13,40
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Frisches aus dem Pizzaofen
Tyrolia

Tomaten, Mozzarella, Salami, Speck, Spinat, Zwiebel, Ei, Oregano (A, C, G, L, M)
€ 13,40

Curry Pizza
Tomaten, Mozzarella, Hühnerbrustfilet-Streifen, Ananas, Curry, Oregano (A, C, G)

€ 13,40

Rusticale
Tomaten, Mozzarella, Salami, Speck, Pfefferoni, Mais, Spargel, Ei, Oregano (A, C, G, L, M)

€ 13,40

Al Pollo
Tomaten, Mozzarella, Hühnerbrustfilet-Streifen, Broccoli, 

Champignons, Mais, Oregano (A, C, G, O)
€ 13,40

Va bene
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Speck, 

Pfefferoni, Zwiebel, Oregano (A, C, G, F, O, L, M)
€ 13,40

Pepe
Tomaten, Mozzarella, Hühnerbrustfilet-Streifen, Champignons, 

Mais, Pfefferoni, Oregano (A, C, G, O)
€ 13,40

Frutti di Mare
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch, Oregano (A, C, G, B, D)

€ 14,90

Halbmond
Hälfte Calzone und Hälfte Diavolo (A, C, G, F, L, M, O)

€ 14,90

Wunsch-Pizza / Salat-Pizza
1/2 - 1/2 belegt oder diverse Wunschzusammenstellungen

und auf 2 Teller, max. 6 Beläge möglich
€ 14,90 / € 15,90

Extras
(je zusätzliche Auflage)

€ 1,00

Meeresfrüchte
(zusätzliche Auflage)

€ 1,50
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Dessert
Hausgemachtes Tiramisu 

(A, C, G, H, O)
€ 7,90 

Schoko Mousse
nach Art des Hauses (G, A, C, F, G, H)

€ 7,90 

Eiskaffee (gerührt)
mit Sahne und Schokosauce (G, A, C, F, G, H)

€ 7,90

Mohr im Hemd
mit Vanilleeis und Schokosauce (A, C, F, H, G, E)

€ 7,90

Eispalatschinken
mit frischen Früchten garniert (A, C, G, E, H, F)

€ 8,90

Heiße Liebe
mit Vanilleeis & Himbeersauce (G, A, C, F, G, H)

€ 7,90

Kuchen
aus der Vitrine (Tagesangebot)

€ 6,90

Affogato 
Kaffee mit Vanilleeis & Sahne (A, C, H, G)

€ 4,90

Apfelstudel / Topfenstrudel 
(A, C, H, G)

mit Sahne € 5,90        mit Vanilleeis € 6,90
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Alkoholfreie Getränke

 0,3 l 0,5 l

Coca-Cola, Fanta, Sprite,
Mezzo-Mix, Apfelsaft, Orangensaft € 3,40 € 4,40 

Orangen-/Apfelsaft gespritzt mit Soda € 3,40 € 4,40

Orangen-/Apfelsaft gespritzt mit Wasser € 3,20 € 3,70

Soda Zitrone  € 2,80 € 3,20 

Pago 0,2 l 

(Mulivitamin, Johannisbeere, Marille, Mango)  € 3,60 

Pago gespritzt mit Soda € 3,90 € 4,90 

Pago gespritzt mit Wasser € 3,80 € 4,20 

Coca-Cola Zero 0,33 l € 3,80 

Almdudler 0,33 l € 3,80 

Eistee Pfirsich oder Zitrone 0,33 l € 3,80 

Römerquelle mit/ohne Kohlensäure 0,33 l € 3,20 

Römerquelle Emotion 0,33 l € 3,80 

Red Bull 0,25 l € 4,50

Schweppes Bitterlemon 0,25 l € 3,80
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Warme Getränke
Espresso € 2,40

Verlängerter (Kaffee) € 3,20

Cappuccino (mit Milchschaum) (G) € 3,60

Latte Macchiato (Milchkaffee) (G) € 3,80

Macchiato (Espresso mit Milchschaum) (G) € 2,80

Heiße Schokolade (mit Milch) (G) € 3,80

Tee (versch. Sorten: Schwarztee, Früchtetee, € 2,80 
Kamillentee, Grüner Tee, Hagebuttentee, Kräutertee)

Bier-Radler
 0,2 l 0,3 l 0,5 l

Bier (A, O) € 3,20 € 3,40 € 4,40

Radler (A, O) € 3,20 € 3,40 € 4,40

Saurer Radler (A,O)  € 3,40 € 4,40

Weizen Hell (A, O)  € 3,80 € 4,80

Cola Weizen (A, O) € 5,50

Dunkles Weizen (A, O) € 4,80

Alkoholfreies Weizenbier € 4,60

Flasche Bier € 4,80

Es dürfen keine alkoholischen Getränke an Jugendliche unter 16 Jahren 
ausgegeben werden. Danke für Ihr Verständnis.



Preise inkl. MWSt.

Unsere Weinempfehlung
Offene Weine - rot

Zweigelt Niederösterreichisch - Qualitätswein 1/8 l € 3,60

Valpolicella D.O.C 1/8 l € 4,20

Chianti D.O.C 1/8 l € 4,20

Rot Gspritzt süß 1/4 l € 3,60

Rot Gspritzt sauer 1/4 l € 3,60

Lambrusco Rosso 1/8 l € 4,20

Aperol Spritzer / Hugo 1/4 l € 5,50

Aperol Soda (4 cl Aperol - 1/8 Soda) 1/8 l € 5,20

Lillet Berry / Aperol Veneziano 1/4 l € 5,90

Offene Weine - weiss
Grüner Veltliner Niederösterreich- Qualitätswein 1/8 l € 3,60

Chardonnay D.O.C 1/8 l € 4,20

Pinot Grigio D.O.C 1/8 l € 4,20

Weiß Gspritzt süß 1/4 l € 3,60

Weiß Gspritzt sauer 1/4 l € 3,60

Sommerspritzer  € 4,40

Rotweine Flasche 0,7 l
Blauer Zweigelt Burgenland-Neusiedlersee Österreich € 29,50

Valpolicella Classico D.O.C Italien € 29,50

Chianti D.O.C.G Toscana/Florenz-Italien € 29,50

Weissweine Flasche 0,7 l
Pinot Grigio Villa Chiópris Italien € 28,50

Grüner Veltliner Österreich € 28,50

Chardonnay Netzl Österreich / EL Emperador Chile € 28,50

kann Sulfite enthalten
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Schaumweine - Sekt kann Sulfite enthalten

Prosecco Glas 0,1 l € 3,70
Sekt Orange Glas 0,1 l € 3,70
Prosecco Flasche 0,7 l € 27,50
Lambrusco Rosso 0,7 l € 27,50

Spirituosen 
Longdrinks 4 cl Diverse Kurze 2 cl
Barcardi Cola € 6,40 Jägermeister € 3,40
Wodka Bull € 6,40 Amaretto € 3,40
Wodka Orange € 6,40 Ramazotti € 3,40
Whiskey Cola € 6,40 Averna € 3,40
Malibu Juice € 6,40 Baileys € 3,40
Campari Orange € 6,40 Tequilla € 3,40
Campari Soda € 6,40 Fernet € 3,40
Martini Sprite € 6,40 Frangelico € 3,40

Schnäpse 2 cl Whiskey/Weinbrände 4 cl
Marillenschnaps € 3,40 Dimple € 6,80
Williams € 3,40 Chivas Regal € 6,80
Grappa € 3,40 Jack Daniel‘s € 6,80
Ouzo / Raki € 3,40 Remmy Martin € 6,80
Obstler € 3,40 Johnnie Red Label € 5,90
Haselnuss (H) € 3,40 Metaxa € 5,90

Es dürfen keine alkoholischen Getränke an Jugendliche unter 16 Jahren 
ausgegeben werden. Danke für Ihr Verständnis.

Preisfehler, Preisänderungen sowie Satz- und Druckfehler vorbehalten!



A B C D E

F G H L M

N O P R

glutenhaltiges 
getreide und 

daraus gewonnene 
erzeugnisse 

z.B. Brot und Gebäck, Kuchen, 
Teigwaren, Suppen, Soßen, 

Paniermehl, Semmelbrösel, 
Wurstwaren, Backerbsen, 

Frischkornbreie, Desserts, Schokolade

Krebstiere 
und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Feinkostsalate, Suppen, Soßen, 
Paella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi

eier von geflügel und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Eierteigwaren, panierte Speisen, 
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen, 

Gebäck, Brot, Nudeln, Croutons, 
Faschierter Braten, Burger, 

Feinkostsalate, Pasteten, Quiches, 
Soßen, Dressings, Desserts

fisch und daraus 
gewonnene 

erzeugnisse (ausser 
fischgelatine)

z.B. Kräcker, Soßen, Suppen, 
Würzpasteten, Würste, Surimi, 

Sardellenwurst, Brotaufstriche, 
Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

erdnüsse 
und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Margarine, Brot, Kuchen, Gebäck, 
Schokocreme, Brotaufstriche, 

Cerealien, Müsli, Frühstücksflocken, 
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden, 
Satésauße, Eis, aromatisierter Kaffee, 

Likör, (Pommes Frites)

sojabohnen und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, 
Feinkostsalate, Margarine, 

Schokocreme, Brotaufstriche, Müsli, 
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Soßen, 

Dressings, Marinaden, Mayonnaise, 
Eis, Sportlernahrung, Diätdrinks, 

Kaffeeweißer 

Milch von säugetieren 
und Milcherzeugnisse 

(inKlusive laKtose)

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brüh-, 
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate, 
Margarine, Nussnougatcreme, Müsli, 

Schokolade, Karamell, Aufläufe, Gratin, 
Kartoffelpürree, Kroketten, Pommes 

Frites, Chips, Suppen, Soßen, Dressing, 
Marinaden, Desserts, Kakao, Wein 

schalenfrüchte und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brühwürste 
(Pistazien), Rohwürste (Walnüsse), 
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf), 

Joghurt, Käse, Nuss-/ Nougatcreme, 
Aufstriche, Müsli, Schokolade, 
Marzipan, Müsliriegel, Kekse, 

Dressings, Curry, Pesto, Desserts, 
Likör, aromatisierter Kaffee

sellerie 
und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Suppengrün, Gewürzbrot, 
Wurst, Fleischerzeugnisse, 

Fleischzubereitungen, Kräuterkäse, 
Fertiggerichte, Feinkostsalate, 

Brühe, Suppen, Eintopf, Marinaden, 
Gewürzmischungen, Curry, 

salzige Snacks (Chips)

senf und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 
Suppen, Soßen, Dressing, Mayonnaise, 

Ketchup, eingelegtes Gemüse und 
Gewürzmischungen, Käse, Essiggurken

sesaMsaMen und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Knäckebrot, Gebäck (süß und 
salzig), Müsli, vegetarische Gerichte, 

Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate, 
Marinaden, Desserts

schwefeldioxid und 
sulfite

z.B. Fruchtzubereitungen, Müsli, Brot, 
Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 

Suppen, Soßen, Sauerkraut, Fruchtsaft, 
Chips und andere

 getrocknete Kartoffelerzeugnisse, 
gesalzener Trockenfisch

lupinen und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Gebäck, Pizza, 
Nudeln, Snacks, fettreduzierte 

Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/ 
vegetarische Produkte, glutenfreie 

Produkte, Desserts, milchfreier 
Eierersatz, Kaffeeersatz, 

Flüssiggewürze

weichtiere wie 
schnecKen, Muscheln, 

tintenfische und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Würzpasten, Paella, Suppen, 
Soßen, Marinaden, Feinkostsalate
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glutenhaltiges 
getreide und 

daraus gewonnene 
erzeugnisse 

z.B. Brot und Gebäck, Kuchen, 
Teigwaren, Suppen, Soßen, 

Paniermehl, Semmelbrösel, 
Wurstwaren, Backerbsen, 

Frischkornbreie, Desserts, Schokolade

Krebstiere 
und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Feinkostsalate, Suppen, Soßen, 
Paella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi

eier von geflügel und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Eierteigwaren, panierte Speisen, 
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen, 

Gebäck, Brot, Nudeln, Croutons, 
Faschierter Braten, Burger, 

Feinkostsalate, Pasteten, Quiches, 
Soßen, Dressings, Desserts

fisch und daraus 
gewonnene 

erzeugnisse (ausser 
fischgelatine)

z.B. Kräcker, Soßen, Suppen, 
Würzpasteten, Würste, Surimi, 

Sardellenwurst, Brotaufstriche, 
Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

erdnüsse 
und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Margarine, Brot, Kuchen, Gebäck, 
Schokocreme, Brotaufstriche, 

Cerealien, Müsli, Frühstücksflocken, 
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden, 
Satésauße, Eis, aromatisierter Kaffee, 

Likör, (Pommes Frites)

sojabohnen und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, 
Feinkostsalate, Margarine, 

Schokocreme, Brotaufstriche, Müsli, 
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Soßen, 

Dressings, Marinaden, Mayonnaise, 
Eis, Sportlernahrung, Diätdrinks, 

Kaffeeweißer 

Milch von säugetieren 
und Milcherzeugnisse 

(inKlusive laKtose)

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brüh-, 
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate, 
Margarine, Nussnougatcreme, Müsli, 

Schokolade, Karamell, Aufläufe, Gratin, 
Kartoffelpürree, Kroketten, Pommes 

Frites, Chips, Suppen, Soßen, Dressing, 
Marinaden, Desserts, Kakao, Wein 

schalenfrüchte und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Kuchen, Gebäck, Brühwürste 
(Pistazien), Rohwürste (Walnüsse), 
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf), 

Joghurt, Käse, Nuss-/ Nougatcreme, 
Aufstriche, Müsli, Schokolade, 
Marzipan, Müsliriegel, Kekse, 

Dressings, Curry, Pesto, Desserts, 
Likör, aromatisierter Kaffee

sellerie 
und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Suppengrün, Gewürzbrot, 
Wurst, Fleischerzeugnisse, 

Fleischzubereitungen, Kräuterkäse, 
Fertiggerichte, Feinkostsalate, 

Brühe, Suppen, Eintopf, Marinaden, 
Gewürzmischungen, Curry, 

salzige Snacks (Chips)

senf und daraus 
gewonnene 
erzeugnisse

z.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 
Suppen, Soßen, Dressing, Mayonnaise, 

Ketchup, eingelegtes Gemüse und 
Gewürzmischungen, Käse, Essiggurken

sesaMsaMen und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Knäckebrot, Gebäck (süß und 
salzig), Müsli, vegetarische Gerichte, 

Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate, 
Marinaden, Desserts

schwefeldioxid und 
sulfite

z.B. Fruchtzubereitungen, Müsli, Brot, 
Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate, 

Suppen, Soßen, Sauerkraut, Fruchtsaft, 
Chips und andere

 getrocknete Kartoffelerzeugnisse, 
gesalzener Trockenfisch

lupinen und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Brot, Gebäck, Pizza, 
Nudeln, Snacks, fettreduzierte 

Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/ 
vegetarische Produkte, glutenfreie 

Produkte, Desserts, milchfreier 
Eierersatz, Kaffeeersatz, 

Flüssiggewürze

weichtiere wie 
schnecKen, Muscheln, 

tintenfische und 
daraus gewonnene 

erzeugnisse

z.B. Würzpasten, Paella, Suppen, 
Soßen, Marinaden, Feinkostsalate
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